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Alimento Seg@&\ INTERPRETACION DE RESULTADOS | F-186
U/ Rev. 00

Consultora Alimentaria

FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE
LTDA.-

INDICADO POR: Administracion

TIPO DE ANALISIS: Anélisis Microbiol6gico sobre muestras de Agua Potable

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021

MUESTREADO POR: Alimento Seguro

Interpretacion de los resultados:
Realizada por comparacion de los Resultados obtenidos en el laboratorio para cada parametro analizado y el
correspondiente Limite Tolerable fijado por las Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para

Bebida (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

MUESTRA INTERPRETACION
(segun los parametros analizados)

Muestra (Salida Cisterna — Agua Potable):

PROTOCOL N MBLAG. 26117 Cumple con Limites Tolerables

Muestra (San Martin 755 — Agua Potable):

prOTOCOUM re: MBAG-26121 Cumple con Limites Tolerables

Muestra (Carlos Gardel 550 — Agua Potable):

PROTOCOLERNG: MAAG. 26192 Cumple con Limites Tolerables

Muestra (Mariano Moreno 278 — Agua Potable):

PROTOCOLO NBMB.ANE153 Cumple con Limites Tolerables

Muestra (9 de julio 1062 — Agua Potable):

PROTOCOLO Ne- e I 26124 Cumple con Limites Tolerables

NOTA 1: al existir superposicién de legislacion nacional y provincial sobre la calidad de agua para consumo hum/ /1?u||2an los L|m|tes
Tolerables correspondientes al criterio mas estricto de ambos.-

NOTA 2: El presente informe se refiere exclusivamente a los resultados de la/s muestra/s ensayada/s enel Iaboratorio AhmléWtb‘Seguro no
asume la responsabilidad si el solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El sohcnante podra pubncar los resultados
siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como ejecutor del trabajo.-

NOTA 3: Queda Prohibido toda reproduccion parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento
Seguro.-

Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel/ fax: 03571-642978/411012
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar — www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26117

F-152 Rev.: 04 / R-007

FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-

INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable

LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Salida de Cisterna — Latitud: -34,0698 / Longitud: -63,9313
HORA DE MUESTREO: 10:15 Hs.

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico.

MUESTREADO POR: Alimento Seguro

Pardmetros Resultados Limites Tolerables *
RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 1 UFC/ml <100 UFC/mI

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —
Confirmacién en BRILA a 35 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

< 2,0 NMP/100 ml

< 2,2 NMP/100 ml

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —
Confirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

< 2,0 NMP/100 ml

< 2,2 NMP/100 ml

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC
a 45 °C — Confirmacion - AT — 45 + 1°C

Ref: ISO 7251: 2005

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h -
Confirmacion Agar P/Agar F

Ref: 1ISO 16266:2006

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE SALMONELLAS sp:

Método: Filtracién de Membrana - Investigacion en Agar XLD 35°C + 2°C
Previo Enriquecimiento

Ref: ISO 19250:2010

Ausencia en 1000 ml

Ausencia en 1000 ml

INVESTIGACION DE ESTREPTOCOCOS FECALES:
Método: Filtracién de Membrana — Medio Slanetz y Bartley — 35+ 2°C
/24-48 h - Confirmacion Cerebro Corazén'y Bilis Esculina

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9230-C

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE BACTERIAS SULFITO

REDUCTORAS:

Método: Filtracion de Membrana — Medio Agar Hierro Sulfito — 35+ 2°C /
44 + 4 h.

Ref: ISO 6461-2-1986

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174 /16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

’/////f

//(t

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26118

F-152 Rev.: 04 / R-007

FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-

INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Corriente

LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Salida de Cisterna — Latitud: -34,0698 / Longitud: -63,9313
HORA DE MUESTREO: 10:18 Hs.

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico.

MUESTREADO POR: Alimento Seguro

Pardmetros Resultados Limites Tolerables *
RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 5 UFC/ml <100 UFC/mI

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —
Confirmacién en BRILA a 35 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

< 2,0 NMP/100 ml

< 2,2 NMP/100 ml

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —
Confirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

< 2,0 NMP/100 ml

< 2,2 NMP/100 ml

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC
a 45 °C — Confirmacion - AT — 45 + 1°C

Ref: ISO 7251: 2005

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h -
Confirmacion Agar P/Agar F

Ref: 1ISO 16266:2006

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE SALMONELLAS sp:

Método: Filtracién de Membrana - Investigacion en Agar XLD 35°C + 2°C
Previo Enriquecimiento

Ref: ISO 19250:2010

Ausencia en 1000 ml

Ausencia en 1000 ml

INVESTIGACION DE ESTREPTOCOCOS FECALES:
Método: Filtracién de Membrana — Medio Slanetz y Bartley — 35+ 2°C
/24-48 h - Confirmacion Cerebro Corazén'y Bilis Esculina

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9230-C

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE BACTERIAS SULFITO

REDUCTORAS:

Método: Filtracion de Membrana — Medio Agar Hierro Sulfito — 35+ 2°C /
44 + 4 h.

Ref: ISO 6461-2-1986

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174 /16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

’/////f

//(t

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26119 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Corriente
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Carlos Gardel 550 — Jardin Dra. Alicia — Latitud: -34,0130 / Longitud: -63,9284

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 11:08 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 2 UFC/ml <100 UFC/mI
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2.0 NMP/100 mI < 2.2 NMP/100 ml
Confirmacién en EC a 45 °C ! !
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC i i
245 °C — Confirmacion - AT 25 < #c Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:

Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como

ejecutor del trabajo.-
Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com



N | LAZORATORIO DE ANALISIS J,\um,l TOLOGICOS

Seg ro
Y AMBIENTALES RIO TERCERO

®

F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26120 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Corriente
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Mariano Moreno 278 — Latitud: -34,0068 / Longitud: -63,9254

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:55 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 16 UFC/ml <100 UFC/mI
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2.0 NMP/100 mI < 2.2 NMP/100 ml
Confirmacién en EC a 45 °C ! !
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC i i
245 °C — Confirmacion - AT 25 < #c Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:

Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como

ejecutor del trabajo.-
Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26121 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — San Martin 755 — Terminal de Omnibus — Latitud: -34,0101 / Longitud: -63,9212

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 11:30 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 1 UFC/ml <100 UFC/mI
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2.0 NMP/100 mI < 2.2 NMP/100 ml
Confirmacién en EC a 45 °C ! !
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC i i
245 °C — Confirmacion - AT 25 < #c Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:

Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como

ejecutor del trabajo.-
Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26122 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Carlos Gardel 550 — Jardin Dra. Alicia — Latitud: -34,0130 / Longitud: -63,9284

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 11:18 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 4 UFC/ml <100 UFC/mI
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2.0 NMP/100 mI < 2.2 NMP/100 ml
Confirmacién en EC a 45 °C ! !
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC i i
245 °C — Confirmacion - AT 25 < #c Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:

Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como

ejecutor del trabajo.-
Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26123 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Mariano Moreno 278 — Latitud: -34,0068 / Longitud: -63,9254

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:55 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 39 UFC/ml <100 UFC/mI
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2.0 NMP/100 mI < 2.2 NMP/100 ml
Confirmacién en EC a 45 °C ! !
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC i i
245 °C — Confirmacion - AT 25 < #c Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:

Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como

ejecutor del trabajo.-
Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26124 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — 9 de julio 1062 — Latitud: -34,0098 / Longitud: -63,9164

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:40 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 1 UFC/ml <100 UFC/mI
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2.0 NMP/100 mI < 2.2 NMP/100 ml
Confirmacién en EC a 45 °C ! !
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC i i
245 °C — Confirmacion - AT 25 < #c Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:

Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como

ejecutor del trabajo.-
Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26125 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Pozo
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Pozo N° 4 — Latitud: -34,0079 / Longitud: -63,9296

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:30 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES: .
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 3,66 x 10° UFC/ml <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2.0 NMP/100 mI <2 2 NMP/100 ml
Confirmacién en EC a 45 °C ! !

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC i i
245 °C — Confirmacion - AT 25 < #c Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

INVESTIGACION DE ESTREPTOCOCOS FECALES:

Método: Filtracion de Membrana — Medio Slanetz y Bartley — 35+ 2°C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
/24-48 h - Confirmacion Cerebro Corazén y Bilis Esculina

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9230-C

INVESTIGACION DE BACTERIAS SULFITO

REDUCTORAS: ) )
Método: Filtracién de Membrana — Medio Agar Hierro Sulfito — 35+ 2°C / Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml

44 £ 4 h,
Ref: ISO 6461-2-1986

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

’/////f

//(t

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26126 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Pozo
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Pozo N° 3 — Latitud: -34,0083 / Longitud: -63,9300

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:25 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES: .
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 1,37 x 10° UFC/ml <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2.0 NMP/100 mI <2 2 NMP/100 ml
Confirmacién en EC a 45 °C ! !

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC i i
245 °C — Confirmacion - AT 25 < #c Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

INVESTIGACION DE ESTREPTOCOCOS FECALES:

Método: Filtracion de Membrana — Medio Slanetz y Bartley — 35+ 2°C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
/24-48 h - Confirmacion Cerebro Corazén y Bilis Esculina

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9230-C

INVESTIGACION DE BACTERIAS SULFITO

REDUCTORAS: ) )
Método: Filtracién de Membrana — Medio Agar Hierro Sulfito — 35+ 2°C / Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml

44 £ 4 h,
Ref: ISO 6461-2-1986

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

’/////f

//(t

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-180 Rev.: 01 / R-007
FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-

INDICADO POR: Administraciéon

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable/Agua Corriente
FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021

ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisicoquimico MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Determinacion de Cloro Activo Residual Limite Tolerable
Método: Colorimétrico — D.P.D. Rango Minimo 0,2 a 0,5 mg/ll
Ref: SM 23 th ed.2017, p. 4500-Cl G
Muestra Valor Hallado
Muestra (Salida Cisterna — Agua Potable):
PROTOCOLO N°: MB-AG-26117 0’62 mg/l
Muestra (Salida Cisterna — Agua Corriente):
PROTOCOLO N°: MB-AG-26118 1’26 mg/l
Muestra (Carlos Gardel 550 — Agua Corriente): 1.32 ma/l
PROTOCOLO N°: MB-AG-26119 ! 9
Muestra (Mariano Moreno 278 — Agua Corriente): 0.96 ma/l
PROTOCOLO N°: MB-AG-26120 ! 9
Muestra (San Martin 755 — Agua Potable):
PROTOCOLO N°: MB-AG-26121 0’34 mg/I
Muestra (Carlos Gardel 550 — Agua Potable):
PROTOCOLO N°: MB-AG-26122 0,66 mg/l
Muestra (Mariano Moreno 278 — Agua Potable):
PROTOCOLO N°: MB-AG-26123 0’82 mg/I
Muestra (9 de julio 1062 — Agua Potable):
PROTOCOLO N°: MB-AG-26124 0’45 mg/I

Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

OR DURAN

! Rango de concentracién minimo al final de Red.

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como

ejecutor del trabajo.-
Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Luduefia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26117

F-152 Rev.: 04 / R-007

FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-

INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable

LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Salida de Cisterna — Latitud: -34,0698 / Longitud: -63,9313
HORA DE MUESTREO: 10:15 Hs.

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico.

MUESTREADO POR: Alimento Seguro

Pardmetros Resultados Limites Tolerables *
RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 1 UFC/mlI <100 UFC/ml

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —
Confirmacién en BRILA a 35 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

< 2,0 NMP/100 ml

< 2,2 NMP/100 ml

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —
Confirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

< 2,0 NMP/100 ml

< 2,2 NMP/100 ml

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC
a 45 °C — Confirmacion - AT — 45 + 1°C

Ref: ISO 7251: 2005

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h -
Confirmacion Agar P/Agar F

Ref: 1ISO 16266:2006

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE SALMONELLAS sp:

Método: Filtracion de Membrana - Investigacion en Agar XLD 35°C + 2°C
Previo Enriquecimiento

Ref: ISO 19250:2010

Ausencia en 1000 ml

Ausencia en 1000 ml

INVESTIGACION DE ESTREPTOCOCOS FECALES:
Método: Filtracion de Membrana — Medio Slanetz y Bartley — 35+ 2°C
/24-48 h - Confirmacion Cerebro Corazény Bilis Esculina

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9230-C

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE BACTERIAS SULFITO
REDUCTORAS:

Método: Filtracion de Membrana — Medio Agar Hierro Sulfito — 35+ 2°C /
44 + 4 h.

Ref: ISO 6461-2-1986

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Piiblicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26118

F-152 Rev.: 04 / R-007

FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-

INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Corriente

LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Salida de Cisterna — Latitud: -34,0698 / Longitud: -63,9313
HORA DE MUESTREO: 10:18 Hs.

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico.

MUESTREADO POR: Alimento Seguro

Pardmetros Resultados Limites Tolerables *
RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 5 UFC/ml <100 UFC/ml

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —
Confirmacién en BRILA a 35 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

< 2,0 NMP/100 ml

< 2,2 NMP/100 ml

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:
Método: NUmero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —
Confirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

< 2,0 NMP/100 ml

< 2,2 NMP/100 ml

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC
a 45 °C — Confirmacion - AT — 45 + 1°C

Ref: ISO 7251: 2005

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h -
Confirmacion Agar P/Agar F

Ref: 1ISO 16266:2006

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE SALMONELLAS sp:

Método: Filtracion de Membrana - Investigacion en Agar XLD 35°C + 2°C
Previo Enriquecimiento

Ref: ISO 19250:2010

Ausencia en 1000 ml

Ausencia en 1000 ml

INVESTIGACION DE ESTREPTOCOCOS FECALES:
Método: Filtracion de Membrana — Medio Slanetz y Bartley — 35+ 2°C
/24-48 h - Confirmacion Cerebro Corazény Bilis Esculina

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9230-C

Ausencia en 100 ml

Ausencia en 100 ml

INVESTIGACION DE BACTERIAS SULFITO
REDUCTORAS:

Método: Filtracion de Membrana — Medio Agar Hierro Sulfito — 35+ 2°C /
44 + 4 h.

Ref: ISO 6461-2-1986

Ausencia en 100 m|

Ausencia en 100 ml

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Piuiblicos)

/A ///

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26119 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Corriente
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Carlos Gardel 550 — Jardin Dra. Alicia — Latitud: -34,0130 / Longitud: -63,9284

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 11:08 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 2 UFC/ml <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

E:/Iéto_do: N_u"mero mas Proobable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2’0 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
onfirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC F i
2 45 °C — Corfirmacion - T 205 + #C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Piuiblicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-152 Rev.: 04 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26120 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Corriente
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Mariano Moreno 278 — Latitud: -34,0068 / Longitud: -63,9254

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:55 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 16 UFC/ml <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

E:/Iéto_do: N_u"mero mas Proobable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2’0 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
onfirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC F i
2 45 °C — Corfirmacion - T 205 + #C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Piuiblicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26121 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — San Martin 755 — Terminal de Omnibus — Latitud: -34,0101 / Longitud: -63,9212

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 11:30 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 1 UFC/mlI <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

E:/Iéto_do: N_u"mero mas Proobable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2’0 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
onfirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC F i
2 45 °C — Corfirmacion - T 205 + #C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Piuiblicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26122 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Carlos Gardel 550 — Jardin Dra. Alicia — Latitud: -34,0130 / Longitud: -63,9284

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 11:18 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 4 UFC/ml <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

E:/Iéto_do: N_u"mero mas Proobable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2’0 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
onfirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC F i
2 45 °C — Corfirmacion - T 205 + #C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Piuiblicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26123 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Mariano Moreno 278 — Latitud: -34,0068 / Longitud: -63,9254

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:55 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 39 UFC/ml <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

E:/Iéto_do: N_u"mero mas Proobable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2’0 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
onfirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC F i
2 45 °C — Corfirmacion - T 205 + #C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Piuiblicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26124 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — 9 de julio 1062 — Latitud: -34,0098 / Longitud: -63,9164

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:40 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES:
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 1 UFC/mlI <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

E:/Iéto_do: N_u"mero mas Proobable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2’0 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
onfirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC F i
2 45 °C — Corfirmacion - T 205 + #C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Piuiblicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26125 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Pozo
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Pozo N° 4 — Latitud: -34,0079 / Longitud: -63,9296

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:30 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES: :
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 3,66 x 10° UFC/ml <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

E:/Iéto_do: N_u"mero mas Proobable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2’0 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
onfirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC F i
2 45 °C — Corfirmacion - T 205 + #C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

INVESTIGACION DE ESTREPTOCOCOS FECALES:

Método: Filtracion de Membrana — Medio Slanetz y Bartley — 35+ 2°C : i
/24-48 h - Confirmacion Cerebro Corazén y Bilis Esculina Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9230-C

INVESTIGACION DE BACTERIAS SULFITO

REDUCTORAS: . ]
Método: Filtracion de Membrana — Medio Agar Hierro Sulfito — 35+ 2°C / Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml

44 £ 4 h.
Ref: ISO 6461-2-1986

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: MB-AG-26126 FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Pozo
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Pozo N° 3 — Latitud: -34,0083 / Longitud: -63,9300

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:25 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Analisis Microbiolégico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados Limites Tolerables *

RECUENTO DE BACTERIAS MESOFILAS TOTALES: .
Método: Recuento en placa - Agar Plate Count — 35+ 2°C/ 48 h 1,37 x 10° UFC/ml <100 UFC/ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9215-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES TOTALES:
Método: Nimero mas Probable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h —

Confirmacién en BRILA a 35 °C <20 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-B

RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES FECALES:

E:/Iéto_do: N_u"mero mas Proobable — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — < 2’0 NMP/100 ml < 2,2 NMP/100 ml
onfirmacién en EC a 45 °C

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9221-E

INVESTIGACION DE ESCHERICHIA coli:

Método: Investigacion en tubo — Caldo Laurilsulfato - 35 + 2°C/48 h — EC F i
2 45 °C — Corfirmacion - T 205 + #C Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Ref: ISO 7251: 2005

INVESTIGACION DE PSEUDOMONA aeruginosa:
Método: Filtracion de Membrana - Caldo Cetrimide — 35+ 2°C /24-48 h - Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml
Confirmacion Agar P/Agar F
Ref: 1ISO 16266:2006

INVESTIGACION DE ESTREPTOCOCOS FECALES:

Método: Filtracion de Membrana — Medio Slanetz y Bartley — 35+ 2°C : i
/24-48 h - Confirmacion Cerebro Corazén y Bilis Esculina Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml

Ref: SM 23th 2017 ed, p. 9230-C

INVESTIGACION DE BACTERIAS SULFITO

REDUCTORAS: . ]
Método: Filtracion de Membrana — Medio Agar Hierro Sulfito — 35+ 2°C / Ausencia en 100 ml Ausencia en 100 ml

44 £ 4 h.
Ref: ISO 6461-2-1986

* Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

;é{ //f

TOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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FECHA DE EMISION: 12 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-

INDICADO POR: Administraciéon

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable/Agua Corriente
FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021

ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisicoquimico MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Determinacion de Cloro Activo Residual Limite Tolerable
Método: Colorimétrico — D.P.D. Rango Minimo 0,2 a 0,5 mg/ll
Ref: SM 23 th ed.2017, p. 4500-Cl G
Muestra Valor Hallado
Muestra (Salida Cisterna — Agua Potable):
PROTOCOLO Ne°: MB-AG-26117 0’62 mg/l
Muestra (Salida Cisterna — Agua Corriente):
PROTOCOLO Ne°: MB-AG-26118 1’26 mg/l
Muestra (Carlos Gardel 550 — Agua Corriente):
PROTOCOLO Ne°: MB-AG-26119 1’32 mgll
Muestra (Mariano Moreno 278 — Agua Corriente): 0.96 mal/l
PROTOCOLO N°: MB-AG-26120 i g
Muestra (San Martin 755 — Agua Potable):
PROTOCOLO N°: MB-AG-26121 0’34 mg/I
Muestra (Carlos Gardel 550 — Agua Potable):
PROTOCOLO N°: MB-AG-26122 0,66 mg/l
Muestra (Mariano Moreno 278 — Agua Potable):
PROTOCOLO Ne°: MB-AG-26123 0’82 mgll
Muestra (9 de julio 1062 — Agua Potable):
PROTOCOLO Ne°: MB-AG-26124 0’45 mg/I

Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos)

;é{ //f

TOR DURAN

! Rango de concentracién minimo al final de Red.

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PROTOCOLO N°: FQ-AG-10235 FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Pozo
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Pozo N° 3 — Latitud: -34,0083 / Longitud: -63,9300

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:35 hs.
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Limites Tolerables
Parametros Resultados

CAA* MINAAy SP**
Color:
Método: Colorimétrico <1 Pt-Co <5,00 Pt-Co | <15,00 Pt-Co
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2120 B.
Turbiedad:
Método: Nefelométrico 0,50 + 0,04 NTU < 3,00 NTU < 2,00 NTU
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2130 B
Olor:
Método: Sensorial Sin Olor | | e

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2150 B.

Conductividad Eléctrica:
Método: Directo 2047,50
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 B

I+

31,66 ps/icm | e | e

Sélidos Disueltos Totales:

1330,50
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 calculo

I+

9,01 mg/l < 1500 mg/l <2000 mg/l

pH:
Método: Potenciométrico. 8,51
Ref.: SM 23th ed. 2017 p. 4500-H B

I+

0,05 6,5-8,5 6,5-8,5

Alcalinidad Total (en CaCOs)
Método: Volumétrico — Titulacién con H,SO, 539,11
Ref: AOAC 14th ed 84, p. 33.076

I+

17,39 mg/l | | e

Alcalinidad Bicarbonatos (en CaCOs3)
Método: Volumétrico — Titulacién con H,SO, 539,11
Ref: AOAC 14th ed 84, p. 33.076

I+

17,39 mg/l | | e

Amoniaco (NH,):
Método: Espectrofotométrico — Nessler < 0,10 mg/l <0,20mg/l | -
Ref: SM 17th ed.89,p. 4500-NH; C

Arsénico (As):

Método: Espectrofotométrico - Dietil-Ditiocarbamato de plata. 0,265 + 0,026 mgl/l < 0,01 mg/l < 0,05 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-As C

Calcio:

Método: Volumétrico — Titulacién con EDTA 1890 +-099 mg/l | - | e

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Ca B

Cloruros (CI): /
Método: Volumétrico — Mohr 124,74 8,46 mgll ssso_jzfp/ W/ / /5 400,90 mg/l

I+

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-Cl B (AU
N

g% HCSTOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com




Seq "IN | LABORATORIO DE ANALISIS BROMATOLOGICOS
a Y AMBIENTALES RIO TERCERD

PAGINA 2 /2 F-101 Rev.: 11/ R-007
PROTOCOLO N°: FQ-AG-10235 FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Pozo
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Pozo N° 3 — Latitud: -34,0083 / Longitud: -63,9300

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO:10:35 hs.
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
; Limites Tolerables
Parametros Resultados
CAA* MINAAyY SP**

Dureza Total (CO3Ca):
Método: Volumétrico — Titulacién con EDTA 77,11
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2340 C

I+

2,45 mgll < 400,00 mg/l | <500,00 mg/l

Fluoruros (F):
Método: Electrodo Selectivo de lones 1,81
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-F C

I+

0,048 mg/l <1,70" mg/ <1,70 mg/l

Hierro (Fe)
Método: Espectrofotométrico - Fenantrolina 0,169 mgl/l <0,30 mg/l <0,20 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Fe B

Magnesio:
Método: De Célculo 14,15 =+ 0,74 mg/l | | e
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Mg B

Manganeso (Mn):
Método: Espectrofotométrico de Persulfato 0,054 mgl/l <0,10 mg/l <0,10 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Mn B

Nitratos (NO3):
Método: Espectrofotométrico UV-Vis <1 mg/I < 45,00 mgl/l < 45,00 mgl/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500 NO3 B

Nitritos (NO,):
Método: Espectrofotométrico — Ac. Sulfanilico/Naftilamina. 0,027 + 0,009 mgl/l <0,10 mg/l <0,10 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-NO, B

Potasio:
Método: Fotométrico de emision de llama 21,96 mg/I ..............
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-K B

Sodio:
Método: Fotométrico de emision de llama 229,56 mg/l ..............
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Na B

Sulfatos (SO.):
Método: Turbidimétrico 438,31 + 22,93 mgll < 400,00 mg/l | <400,00 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-SO,"E

* CAA (Articulo 982 - Resolucion Conjunta SRYGR y SAB N° 34/2019) Temperatura media y maxima del afio
** Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb.'y Serv. Pablicos)

/A g

 HCSTOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com




N | LABORATORIO DE ANALISIS BROMATOLOGICOS

Seguro .
a Y AMBIENTALES RIO TERCERO
PAGINA1/2 F-101 Rev.: 11 / R-007
PROTOCOLO N°: FQ-AG-10236 FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Pozo
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Pozo N° 4 — Latitud: -34,0079 / Longitud: -63,9296

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:30 hs.
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Limites Tolerables
Parametros Resultados

CAA* MINAAy SP**
Color:
Método: Colorimétrico <1 Pt-Co <5,00 Pt-Co | <15,00 Pt-Co
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2120 B.
Turbiedad:
Método: Nefelométrico 0,37 = 0,03 NTU < 3,00 NTU < 2,00 NTU
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2130 B
Olor:
Método: Sensorial Sin Olor | | e

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2150 B.

Conductividad Eléctrica:
Método: Directo 2259,50
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 B

I+

34,94 ps/cm | | e

Sélidos Disueltos Totales:

1468,50
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 calculo

I+

9,94 mgy/l < 1500 mg/l <2000 mg/l

pH:
Método: Potenciométrico. 7,99
Ref.: SM 23th ed. 2017 p. 4500-H B

I+

0,05 6,5-8,5 6,5-8,5

Alcalinidad Total (en CaCO3)
Método: Volumétrico — Titulacién con H,SO, 641,36
Ref: AOAC 14th ed 84, p. 33.076

I+

20,69 mg/l | @ | e

Alcalinidad Bicarbonatos (en CaCOs3)
Método: Volumétrico — Titulacién con H,SO, 641,36
Ref: AOAC 14th ed 84, p. 33.076

I+

20,69 mg/l | @ | e

Amoniaco (NH,):
Método: Espectrofotométrico — Nessler < 0,10 mg/l <0,20mg/l | -
Ref: SM 17th ed.89,p. 4500-NH; C

Arsénico (As):

Método: Espectrofotométrico - Dietil-Ditiocarbamato de plata. 0,259 + 0,025 mgl/l < 0,01 mg/l < 0,05 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-As C

Calcio:

Método: Volumétrico — Titulacién con EDTA 24,371,288 mgfl | - |

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Ca B

Cloruros (CI): / |
Método: Volumétrico — Mohr 135,34 9,18 mgy/l S350ﬁp/9yg/{/ /5 400,90 mg/l

I+

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-Cl B (AU
N

g% HCSTOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com




Seq "IN | LABORATORIO DE ANALISIS BROMATOLOGICOS
a Y AMBIENTALES RIO TERCERD

PAGINA 2 /2 F-101 Rev.: 11/ R-007
PROTOCOLO N°: FQ-AG-10236 FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Pozo
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Pozo N° 4 — Latitud: -34,0079 / Longitud: -63,9296

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:30 hs.
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
; Limites Tolerables
Parametros Resultados
CAA* MINAAyY SP**

Dureza Total (CO3Ca):
Método: Volumétrico — Titulacién con EDTA 117,70 *+ 3,74 mg/l < 400,00 mg/l | <500,00 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2340 C

+

Fluoruros (F):

Método: Electrodo Selectivo de lones 1,50 = 0,040 mg/l <1,70" mg/l < 1,70 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-F C

Hierro (Fe)

Método: Espectrofotométrico - Fenantrolina 0,118 mgl/l <0,30 mg/l <0,20 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Fe B

Magnesio:

Método: De Célculo 2268 + 1,19 mg/ll | @ e | e

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Mg B

Manganeso (Mn):
Método: Espectrofotométrico de Persulfato < 0,05 mg/l <0,10 mg/l <0,10 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Mn B

Nitratos (NO3):
Método: Espectrofotométrico UV-Vis 1,18
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500 NO3 B

I+

0,01 mg/l < 45,00 mg/l < 45,00 mg/l

Nitritos (NO,):
Método: Espectrofotométrico — Ac. Sulfanilico/Naftilamina. 0,020 + 0,006 mgl/l <0,10 mg/l <0,10 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-NO, B

+

Potasio:
Método: Fotométrico de emision de llama 31,72 mg/I ..............
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-K B

Sodio:
Método: Fotométrico de emision de llama 355,83 mg/l ..............
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Na B

Sulfatos (SO.):
Método: Turbidimétrico 384,80 + 20,13 mg/l < 400,00 mg/l | <400,00 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-SO,"E

* CAA (Articulo 982 - Resolucion Conjunta SRYGR y SAB N° 34/2019) Temperatura media y maxima del afio
** Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb.'y Serv. Puablicos)

/A g

 HCSTOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com




N | LABORATORIO DE ANALISIS BROMATOLOGICOS

Seguro .
a Y AMBIENTALES RIO TERCERO
PAGINA1/2 F-101 Rev.: 11 / R-007
PROTOCOLO N°: FQ-AG-10237 FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Corriente
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Salida de Cisterna — Latitud: -34,0698 / Longitud: -63,9313

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:18 hs.
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Limites Tolerables
Parametros Resultados

CAA* MINAAy SP**
Color:
Método: Colorimétrico <1 Pt-Co <5,00 Pt-Co | <15,00 Pt-Co
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2120 B.
Turbiedad:
Método: Nefelométrico 0,66 + 0,05 NTU < 3,00 NTU < 2,00 NTU
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2130 B
Olor:
Método: Sensorial Sin Olor | | e

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2150 B.

Conductividad Eléctrica:
Método: Directo 3120,00
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 B

I+

48,25 ps/cm | e | e

Sélidos Disueltos Totales:

2020,00
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 calculo

I+

13,67 mg/l < 1500 mg/l <2000 mg/l

pH:
Método: Potenciométrico. 8,61
Ref.: SM 23th ed. 2017 p. 4500-H B

I+

0,05 6,5-8,5 6,5-8,5

Alcalinidad Total (en CaCO3)
Método: Volumétrico — Titulacién con H,SO, 604,18
Ref: AOAC 14th ed 84, p. 33.076

I+

19,49 mg/l | | e

Alcalinidad Bicarbonatos (en CaCOs3)
Método: Volumétrico — Titulacién con H,SO, 604,18
Ref: AOAC 14th ed 84, p. 33.076

I+

19,49 mg/l | | e

Amoniaco (NH,):
Método: Espectrofotométrico — Nessler < 0,10 mg/l <0,20mg/l | -
Ref: SM 17th ed.89,p. 4500-NH; C

Arsénico (As):

Método: Espectrofotométrico - Dietil-Ditiocarbamato de plata. 0,187 + 0,018 mgl/l < 0,01 mg/l < 0,05 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-As C

Calcio:

Método: Volumétrico — Titulacién con EDTA 4797 ++-252 mg | - |

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Ca B

Cloruros (CI): 4=
Método: Volumétrico — Mohr 310,07 = 21,02 mg/l S350ﬁp/9yg/{/ /5 400,90 mg/l

+

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-Cl B (AU
N

g% HCSTOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com




Seq "IN | LABORATORIO DE ANALISIS BROMATOLOGICOS
a Y AMBIENTALES RIO TERCERD

PAGINA 2 /2 F-101 Rev.: 11/ R-007
PROTOCOLO N°: FQ-AG-10237 FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Corriente
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Salida de Cisterna — Latitud: -34,0698 / Longitud: -63,9313

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:18 hs.
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
; Limites Tolerables
Parametros Resultados
CAA* MINAAyY SP**

Dureza Total (CO3Ca):
Método: Volumétrico — Titulacién con EDTA 143,11
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2340 C

I+

4,55 mgl/l < 400,00 mg/l | <500,00 mg/l

Fluoruros (F):
Método: Electrodo Selectivo de lones 2,49
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-F C

I+

0,066 mg/l <1,70" mg/ <1,70 mg/l

Hierro (Fe)
Método: Espectrofotométrico - Fenantrolina < 0,10 mg/l <0,30 mg/l <0,20 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Fe B

Magnesio:
Método: De Célculo 23,12 + 1,21 mg/ll | e | e
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Mg B

+

Manganeso (Mn):
Método: Espectrofotométrico de Persulfato < 0,05 mg/l <0,10 mg/l <0,10 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Mn B

Nitratos (NO3):
Método: Espectrofotométrico UV-Vis 2,12
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500 NO3 B

I+

0,02 mg/l < 45,00 mg/l < 45,00 mg/l

Nitritos (NO,):
Método: Espectrofotométrico — Ac. Sulfanilico/Naftilamina. 0,041 + 0,013 mgl/l <0,10 mg/l <0,10 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-NO, B

+

Potasio:
Método: Fotométrico de emision de llama 41,48 mg/I ..............
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-K B

Sodio:
Método: Fotométrico de emision de llama 516,52 mg/l ..............
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Na B

Sulfatos (SO.):
Método: Turbidimétrico 696,92 + 36,47 mgl/l < 400,00 mg/l | <400,00 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-SO,"E

* CAA (Articulo 982 - Resolucion Conjunta SRYGR y SAB N° 34/2019) Temperatura media y maxima del afio
** Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb.'y Serv. Puablicos)

/A g

 HCSTOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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Seguro .
a Y AMBIENTALES RIO TERCERO
PAGINA1/2 F-101 Rev.: 11 / R-007
PROTOCOLO N°: FQ-AG-10238 FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021

CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Salida de Cisterna — Latitud: -34,0698 / Longitud: -63,9313

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:15 hs.
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Limites Tolerables
Parametros Resultados

CAA* MINAAy SP**
Color:
Método: Colorimétrico <1 Pt-Co <5,00 Pt-Co | <15,00 Pt-Co
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2120 B.
Turbiedad:
Método: Nefelométrico 0,71 + 0,05 NTU < 3,00 NTU <2,00 NTU
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2130 B
Olor:
Método: Sensorial Sin Olor | | e

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2150 B.

Conductividad Eléctrica:
Método: Directo 303,00
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 B

I+

4,69 ps/lcm | | e

Sélidos Disueltos Totales:

196,00
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 calculo

I+

1,33  mg/l < 1500 mg/l <2000 mg/l

pH:
Método: Potenciométrico. 8,01
Ref.: SM 23th ed. 2017 p. 4500-H B

I+

0,05 6,5-8,5 6,5-8,5

Alcalinidad Total (en CaCO3)
Método: Volumétrico — Titulacién con H,SO, 32,53
Ref: AOAC 14th ed 84, p. 33.076

I+

1,05 mgfl | —— |} @ -

Alcalinidad Bicarbonatos (en CaCOs3)
Método: Volumétrico — Titulacién con H,SO, 32,53
Ref: AOAC 14th ed 84, p. 33.076

I+

105 mgh | M@ |

Amoniaco (NH,):
Método: Espectrofotométrico — Nessler < 0,10 mg/l <0,20mg/l | -
Ref: SM 17th ed.89,p. 4500-NH; C

Arsénico (As):

Método: Espectrofotométrico - Dietil-Ditiocarbamato de plata. < 0,01 mg/l < 0,01 mg/l < 0,05 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-As C

Calcio:

Método: Volumétrico — Titulacién con EDTA 4,36++023 mgll | - |

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Ca B

Cloruros (CI): 4=
Método: Volumétrico — Mohr 32,83 2,23  mgll S350ﬁp/91/g/{/ /5 400,90 mg/l

I+

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-Cl B (AU
N

g% HCSTOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com




Y AMBIENTALES RIO TERCERO

LABORATORIO DE ANALISIS BROMATOLOGICOS

PAGINA2/2
PROTOCOLO N°: FQ-AG-10238

INDICADO POR: Administracion

F-101 Rev.: 11/ R-007

FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable

LUGAR DE MUESTREO: Planta Cooperativa — Salida de Cisterna — Latitud: -34,0698 / Longitud: -63,9313
HORA DE MUESTREO: 10:15 hs.
MUESTREADO POR: Alimento Seguro

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico.

Parametros

Resultados

Limites Tolerables

CAA*

MINAAyYSP**

Dureza Total (CO3Ca):
Método: Volumétrico — Titulacién con EDTA
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2340 C

34,21 + 1,09

mag/l

< 400,00 mg/!

< 500,00 mg/l

Fluoruros (F):
Método: Electrodo Selectivo de lones
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-F C

0,291 + 0,008

mg/l

<1,70" mg/l

< 1,70 mg/l

Hierro (Fe)
Método: Espectrofotométrico - Fenantrolina
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Fe B

< 0,10 mg/l

< 0,30 mg/!

< 0,20 mgl/l

Magnesio:
Método: De Calculo
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Mg B

725 + 0,38

mag/l

Manganeso (Mn):
Método: Espectrofotométrico de Persulfato
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Mn B

< 0,05 mgl/l

< 0,10 mgl/l

<0,10 mg/l

Nitratos (NO3):
Método: Espectrofotométrico UV-Vis
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500 NO3 B

<1 mgll

< 45,00 mgl/l

< 45,00 mgl/l

Nitritos (NO,):

Método: Espectrofotométrico — Ac. Sulfanilico/Naftilamina.

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-NO, B

< 0,01 mg/l

<0,10 mg/l

<0,10 mg/l

Potasio:
Método: Fotométrico de emision de llama
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-K B

4,88 mgl/l

Sodio:
Método: Fotométrico de emision de llama
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Na B

22,96 mgl/l

Sulfatos (SO.):
Método: Turbidimétrico
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-SO, E

37,63 + 1,97

mg/I

< 400,00 mg/l

< 400,00 mg/l

* CAA (Articulo 982 - Resolucion Conjunta SRYGR y SAB N° 34/2019) Temperatura media y maxima del afio
** Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Agua, Amb.'y Serv. Pablicos)

it

{ (/(.'c

OR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como

ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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PAGINA1/1 F-101 Rev.: 11/ R-007

PROTOCOLO Ne°: FQ-AG-10239 FECHA DE EMISION: 19 de abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-

INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — 9 de julio 1062 — Latitud: -34,0098 / Longitud: -63,9164

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:40 hs.
ANALISIS SOLICITADO: Andlisis Fisico-Quimico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Limites Tolerables
Parametros Resultados

CAA* MINAAy SP**
Color:
Método: Colorimétrico <1 Pt-Co <5,00 Pt-Co | <15,00 Pt-Co
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2120 B.
Turbiedad:
Método: Nefelométrico 0,77 = 0,06 NTU < 3,00 NTU <2,00 NTU
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2130 B
Olor:
Método: Sensorial Sin Olor |  ——— |

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2150 B.

Conductividad Eléctrica:

Método: Directo 25950 + 4,01 ps/icm | @ | -
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 B

Solidos Disueltos Totolge: 168,50 + 1,14 mgl/l <1500 mg/l | <2000 mgll
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 2510 calculo

pH:

Método: Potenciométrico. 7,86 = 0,04 6,5-8,5 6,5-8,5

Ref.: SM 23th ed. 2017 p. 4500-H B

Arsénico (As):
Método: Espectrofotométrico - Dietil-Ditiocarbamato de plata. < 0,01 mg/l <0,01 mg/l < 0,05 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-As C

Cloruros (CI):
Método: Volumétrico — Mohr 36,87 + 2,50 mg/l <350,00 mg/l | < 400,00 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-CI B

+

Fluoruros (F):

Método: Electrodo Selectivo de lones 0,284 + 0,008 mgl/l <1,70" mg/l < 1,70 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-F C

Hierro (Fe)

Método: Espectrofotométrico - Fenantrolina < 0,10 mg/l <0,30 mg/l < 0,20 mg/l

Ref: SM 23th ed. 2017 p. 3500-Fe B

Sulfatos (SOy):
Método: Turbidimétrico 3539 + 1,85 mgl/l <400,00 mg/l | <400,00 mg/l
Ref: SM 23th ed. 2017 p. 4500-SO,"E

* CAA (Articulo 982 - Resolucidon Conjunta SRYGR y SAB N° 34/2019) Temperatura media y maxima del afio
** Normas Provinciales de Calidad y Control de Aguas para Bebidas (Res. 174/16 Min. de Aguay Aly(/t} ffv Publlcos)

,//f

 HCSTOR DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-153 Rev.: 01 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26072 FECHA DE EMISION: 19 de Abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Carlos Gardel 550 — Jardin Dra. Alicia — Latitud: -34,0130 / Longitud: -63,9294

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 11:18 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Biologico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados

RECUENTO DE BACTERIAS REDUCTORAS DEL SULFATO:
(Agar BRS — 29 + 1,0 °C/ 21 dias - En Anaerobiosis) <1 UFC/mlI
Ref: SM 23th ed.2017,p. 9240-D4a

RECUENTO DE ACIDOTHIOBACILLUS FERROOXIDANS:
(Método del Niumero mas Probable-NMP)

(Medio Oxidante del Hierro - 28 £ 2,0 °C/4 dias)

Ref: SM 23th ed.2017,p. 9240 E2a

<2 NMP/100 ml

RECUENTO DE THIOBACILLUS THIOOXIDANS:
(Método del Namero mas Probable-NMP)

(Medio de Azufre- 28 + 2,0 °C/4 dias)

Ref: SM 23th ed.2017,p. 9240-D4c/E2b

< 2 NMP/100 ml

RECUENTO DE ACIDOTHIOBACILLUS THIOPARUS:
(Método del Numero mas Probable-NMP)

(Medio para Thiobacillus thioparus - 28 + 2,0 °C/4 dias)
Ref: SM 23th ed.2017,p. 9240-D4c

< 2 NMP/100 ml

/A ///

gt | DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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F-153 Rev.: 01 / R-007
PROTOCOLO N°: MB-AG-26073 FECHA DE EMISION: 19 de Abril de 2021
CLIENTE: COOPERATIVA DE ELECTRICIDAD Y AGUAS CORRIENTE DE GENERAL LEVALLE LTDA.-
INDICADO POR: Administracion

TIPO DE MUESTRA: Agua Potable
LUGAR DE MUESTREO: Red Cooperativa — Mariano Moreno 278 — Latitud: -34,0068 / Longitud: -63,9254

FECHA DE MUESTREO: 26 de marzo de 2021 HORA DE MUESTREO: 10:55 Hs.
ANALISIS SOLICITADO: Anélisis Biologico. MUESTREADO POR: Alimento Seguro
Pardmetros Resultados

RECUENTO DE BACTERIAS REDUCTORAS DEL SULFATO:
(Agar BRS — 29 + 1,0 °C/ 21 dias - En Anaerobiosis) <1 UFC/mlI
Ref: SM 23th ed.2017,p. 9240-D4a

RECUENTO DE ACIDOTHIOBACILLUS FERROOXIDANS:
(Método del Niumero mas Probable-NMP)

(Medio Oxidante del Hierro - 28 £ 2,0 °C/4 dias)

Ref: SM 23th ed.2017,p. 9240 E2a

<2 NMP/100 ml

RECUENTO DE THIOBACILLUS THIOOXIDANS:
(Método del Namero mas Probable-NMP)

(Medio de Azufre- 28 + 2,0 °C/4 dias)

Ref: SM 23th ed.2017,p. 9240-D4c/E2b

< 2 NMP/100 ml

RECUENTO DE ACIDOTHIOBACILLUS THIOPARUS:
(Método del Numero mas Probable-NMP)

(Medio para Thiobacillus thioparus - 28 + 2,0 °C/4 dias)
Ref: SM 23th ed.2017,p. 9240-D4c

< 2 NMP/100 ml

/A ///

gt | DURAN

Nota 1: Los resultados incluidos en este protocolo corresponden exclusivamente al/los elementos ensayados. Alimento Seguro no asume la responsabilidad si el
solicitante hiciere extensivo/s el/los resultado/s a un lote o partida. El solicitante podra publicar los resultados siempre y cuando se mencione a Alimento Seguro como
ejecutor del trabajo.-

Nota 2: Queda Prohibido toda reproduccién parcial del presente informe sin contar con la autorizacién expresa por parte de Alimento Seguro.-

Casa Central: Aldo Alignani 750 - Villa Zoila — (5850) Rio Tercero — Tel: 03571-411012 — Fax: 03571-642978
Sucursal: Villa del Rosario: Dr. Ludueiia 841 — Tel: 03573-423212
e-mail: info@alimentoseguro.com.ar - www.alimento-seguro.com
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